gneen zebna

Guter Geschmack —fiir Kids gemacht.

20.07. - 24.07.26

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menu Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg. Vorweg.
GURKEN-SALAT IN RAHM L GRIECHISCHER BAUERNSALAT HACKFLEISCH-PAPRIKA-RAHM- ENDIVIEN-SALAT *ROHKOST* SNACK
Tomaten | Paprika | Gurken | Mais ¢ RAGOUT * BIO-RIND* 8-Krauter-Dressing rL STUCK PRO KIND
Hauptgang. Paprika-Rahmsauce | BIO-Eier-Spatzle |
VEGETARISCHE FRIKADELLE Hauptgang. BIO-Karottengemise aapEL Hauptgang. Hauptgang.
Champignonrahmsauce | BIO-HAHNCHENSTREIFEN IN KARTOFFELGULASCH *VEGGIE* VEGGIE MEATBALLS
BIO-Bohnengemdise | TOMATENSAUCE Dessert. BIO-Kartoffelwurfel | Bratensauce | *CALABRESE STYLE*
Kartoffelpliree aap.esL BIO-Reis b BIO-FRISCHOBST Paprika | BIO-Parboiled Reis b Tomatenwirfel | Mozzarella
Sauce | BIO-Nudeln aapEefL
Dessert. Dessert. Dessert.
BIO-FRUCHT-JOGHURT ¢ BIO-FRISCHOBST BIO-PUDDING . Dessert.
BIO-FRISCHOBST
Menu Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
BLATTSALAT NUDELSUPPE MAIS-PAPRIKA-SALAT F ENDIVIEN-SALAT EISBERGSALAT
Balsamico*8)-Dressing F BIO-Nudeln | Gemiseeinlage Balsamico*8)-Dressing F Joghurt-Dressing L
(Erbsen,Mais,Karotten) aa,p Hauptgang.
Hauptgang. MILDES CHILI SIN CARNE *VEGGIE* Hauptgang. Hauptgang.
GNOCCHI *VEGGIE* Hauptgang. Soja | Kidneybohnen | Mais | PASTA *BIO-FUSILLI* KARTOFFEL-BROKKOLI-GRATIN
Basilikumsauce aapEL MILCHREIS *KALT* BIO-Vollkorn-Bulgur Aa,acp,u.L Tomatensauce | Reibekase aap,L BIO-Kartoffelscheiben | Brokkoli |
Zimt & Zucker L Bechamel-Sauce | Kase Uberbacken o,
| Dessert. Dessert. Dessert.
BIO-FRUCHT-JOGHURT . Dessert. BIO-FRISCHOBST BIO-PUDDING Dessert.
BIO-FRISCHOBST BIO-FRISCHOBST

Dieangebotenen Speiselinien sind zertifiziert und
erflllendie aktuellen, bundesweit gliltigen
Qualitatsstandards flr Gemeinschaftsverpflegung.
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Fiirgekennzeichnete

BIO-Artikel gilt

die DE-OKO-007

fur Gemeinschaftsverpflegung BUNDESAMT FUR
VERBRAUCHERSCHUTZ UND
D R E K A U T Z LEBENSMITTELSICHERHEIT DE-OKO-007

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichen kénnen systemabhzngig abweichen!
Allergene: A Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a2 Weizen, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer, e Dinkel, f Kemut oder Hybridstdmme da-

von),B Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Garnelen, Hummer), D Sellerie und

Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse, F Senf und Senferzeugnisse, G Fisch und Fischerzeugnisse, HSesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse,

1 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, J Soja und Sojaerzeugnisse, K Lupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und Milcherzeugnisse/enthait Laktose, M
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (u. a. Muscheln, Schnecken)

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, 5 mit SUBungsmittel (u. a. Saccarin, Cyclamat,
Aspartam, Glucouno-delta-Lacton), 6 mit Geschmacksverstarker (u. a. Natriumglutamat), 7 geschwarzt, 8 mit Schwefel, 9 mit Nitritpokelsalz (u. a. auch mit ei-
nem Gehalt an Natrium- oder Kaliumnitrit / sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthalt eine
Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmittel, 13 Stabilisatoren (. a. Natriumdiphosphat), 14 Phosphorséure, 15 mit MilcheiweiB (Kuhmilch und Kuhmilcherzeugnis-

se), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthalt Schwefeldioxid u. Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder 1)




