13.04. - 17.04.26
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CATERING FUR KINDER

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Mentu . Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg.
MOHREN-SALAT ENDIVIENSALAT MEXIKANISCHES CHILI SIN CARNE | COLE SLAW-SALAT
Joghurt-Dressing F.. Sojahack | Kidneybohnen | Mais | BIO- | Krautsalat r.
Hauptgang. . Vollkorn-Bulgur Aaacp,y
ZWEI BIO-SEMMELKNODEL Hauptgang. Hauptgang.
Waldpilzrahmragout aapgF.L BIO-FRIKADELLE VOM RIND Dessert. KARTOFFEL-KURBIS-GRATIN
Bratensauce | BIO-Spatzle aap.eFL BIO-FRISCHOBST BlO-Kartoffeln | Kiirbis | Bechamel |
Dessert. Kése b, JL
BIO-FRISCHOBST Dessert. Dessert
BIO-PUDDING. BIO-FRISCHOBST
Mentu Vorweg. Vorweg. Hauptgang. ) Vorweg.
KURBISCREMESUPPE b, EISBERGSALAT VEGGIE GEMUSE KOTTBULLAR GURKEN-SALAT IN RAHM FL

Italienisches-Dressing F

Kartoffelplree | Rotkohl*5) aapEJL

Hauptgang. Hauptgang. )
QUARKKAULCHEN Hauptgang. Dessert. *KLASSIKER* BIO-SPATZLE
BIO-Apfelmus*3) aakL GRUNKERNBOLOGNESE BIO-FRISCHOBST Rahmsauce aapgeL

Dessert.
BIO-FRISCHOBST

Diese zertifizierten Speiselinien erflllen die aktuellen, bundesweiten giiltigen

Qualitatsstandards fiir Gemeinschaftsverpflegung.

Ge

DR. KAUTZ

DR. CHRISTA KAUTZ

BIO-Fusilli Nudeln | Tomatensauce
Kleines Wurzelgemiise (Sellerie,
Méohren, Lauch) aapL

Dessert.
BIO-PUDDING .

Bitte beachten Sie, die AIIergenkennzelchnungen konnen systemabhingig abwelchen
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